Herzlich willkommen im Gasthaus Krone!

Das Gasthaus wurde 1886 von Christian Weber aus Haslach kduflich erworben,
und befindet sich nun im Besitz der 4. Generation, die das Lokal immer noch als
Familienbetrieb fuhrt.

Durch stetigen Ausbau und Erweiterungen bieten unsere Rumlichkeiten nun
den richtigen Rahmen fur geselliges Beisammensein, Familienfestlichkeiten,
Betriebsfeiern und Busgesellschaften bis max. 150 Personen.

2009 wurde die Gaststatte durch eine eigene Metzgerei mit EU-zertifizierten
Schlachtbetrieb erweitert. Auch das separat stehende Backhaus wurde in die-
ser Zeit vergroBert, so dass wir nun 35 Sitzplatze in gemutlichem Ambiente
anbieten kbnnen. Bei schdnem Wetter laden ca. 100 zusatzliche Sitzpldtze in
unserem groBen und idyllisch gelegenen Biergarten zu einem Besuch ein.

Die bekannt gute Kluche, unter der Leitung des gelernten Kochs und Metzger-
meisters Stephan Kapp, bemudht sich stets um |hr leibliches Wohl. Frische Ware
aus eigener Schlachtung und Produkte von heimischen Bauern und Jagern
werden zur Zubereitung der Speisen verwendet und jedes Gericht wird nach
der Bestellung frisch zubereitet,

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und winschen Ihnen einen angenehmen
Aufenthalt.

lhre Familien Geigle und Kapp

Gasthaus

Krone

Fam. Geigle & Kapp

Muhlstraf3e 12

75387 Altbulach
Tel. 0 7053/71 56 J“*';ﬂ
www.krone-altbulach.de
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Speisekarte

Suppen und Vorspeisen:

= Schwdbische Hirnsuppe 6,10 EUR
- Schwdabische Maultaschensuppe 6,10 EUR
=  Pikante Karfoffelsuppe mit Speck und CroGtons 6,10 EUR
- Schwdbische Leberknddelsuppe 6,10 EUR

Feines Lachstatar mit KrGuterdip und Kartoffelrdsti 11,70 EUR

3 Hausgemachter Wildschweinedelschinken, bunt garniert,
mit Preiselbeersahnemeerrettich und Brot 11,70 EUR

- Halbes Schwarzwdalder Rauchforellenfilet
mit Sahnemeerrettich und Toast 9,20 EUR

- Feine Kr&duter-Sahnenudeln mit Streifen vom Hirschricken 11,70 EUR

= Frischer Feldsalat mit gebratenen Speckstreifen und Croutons 9,40 EUR



Speisekarte

Naturparkwirte-Menu:
=  Schwdbische FlGddlesupppe

*kkkkk*k

Zartes Rinderfiletsteak vom Rotfelder Jungbullen,

medium gebraten, mit Krduterbutter, Bratkartoffeln
und Feldsalat

*kkkkkk

Lauwarmes SchokokUchlein mit Beerengrutze

45,80 EUR
nur Hauptgang 36,10 EUR

Schmecken Sie den Schwarzwald!

Die Naturpark-Wirte sind ein ZusammenschluB von Gastronomen aus dem

Naturpark Schwarzwald Mitte/Nord, die sich der regionalen Kiche ver- NATURPARK-
schriebben haben. "Schmeck den Schwarzwald" lautet ihr Motto und das

ist wortlich gemeint! #

Wir als Naturpark-Wirt bieten ganzjdhrig mindestens sechs regionale
Hauptgerichte und ein regionales Menu an. Wir Naturpark-Wirte sind mit
unserer Heimat, dem Schwarzwald verbunden. Wir sind von der Qualitat
der heimischen Produkte Uberzeugt. Deshalb kaufen wir die Produkte bei bekerrl 4
unseren Landwirten ein und helfen dadurch, deren Existenz zu sichern.

Regional genieflen
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Speisekarte

Fur unsere kleinen Gdaste:

Micky-Maus-Teller -
kleines paniertes Schweineschnitzel mit Sp&tzle
oder Pommes frites, BratensoBe und kleinem gemischtem Salat 7,70 EUR

Wikinger-Teller -
Chicken Nuggets mit Pommes frites und Ketchup 6,60 EUR

Piraten-Teller -
kleines paniertes Schweineschnitzel mit Spatzle
oder Pommes frites und BratensoBe 6,60 EUR

Pippi-Langstrumpf-Teller -

2 Maultaschen in der Kraftbruhe mit kleinem Kartoffelsalat 6,10 EUR
Pumuckel-Teller - Spd&tzle mit BratensoBe 3,70 EUR
Pinocchio-Teller - Pommes frites mit Ketchup 3,70 EUR
Goofy-Teller - 2 hausgemachte Pfannkuchen mit Apfelmus 5,90 EUR

FUr den kleineren Hunger / Seniorenteller:

Gerne bieten wir unsere gesamten Gerichte auch als kleine Portionen an.

Vegetarische Gerichte:

391

392

513

Schwdbische Kasespatzle mit deffigen Rostzwiebeln
und gemischtem Salat 14,70 EUR

Hausgemachte Kartoffeltaschen mit Frischkasefullung,
auf Champignonragout, dazu bunter Salat 17,80 EUR

Hausgemachte Spinatknddel auf saisonalem Gemuse,
dazu bunter Salat 17,80 EUR



Speisekarte

Leckeres vom Wild, Geflugel, Rind, Kalb und Schwein

Zartes Wildgulasch vom Altbulacher Revier,
in feiner WacholderrahmsoBe, dazu Semmelknddel,
Preiselbeeren und gemischter Salat

Magerer Rehbraten vom heimischen Revier,
an feiner WacholderrahmsoBe, dazu Spatzle, Preiselbeeren
und gemischter Salat

Putensteak “Hawaii” mit Ananas und Kd&se Uberbacken,
an feiner RahmsoBe, dazu Kroketten und gemischter Salat

Schwdbischer Zwiebelrostbraten
vom deutschen Weiderind, mit Spdtzle und gemischtem Salat

Rumpsteak - medium gebraten - an PfefferrahmsoBe,
dazu Spdatzle und gemischter Salat

= Ppikant gefllite Rinderroulade vom Rotfelder Jungbulle
mit Sp&tzle und Kartoffelsalat

= Ppikant gefulite Kalbsbrust vom Effringer Milchkalo
mit Sp&tzle und Kartoffelsalat

Schwabenpfanne - zarte Medaillons vom Schweinefilet
mit feiner ChampignonrahmsoBe, dazu Kasespatzle,
Rostzwiebeln und gemischter Salat

Cordon bleu, mit Schinken und Kase gefullt,
dazu Pommes frites und gemischter Salat

Paniertes Schnitzel mit Pommes frites und gemischtem Salat

- Hausgemachte Maultaschen in der Kraftbrihe
mit Kartoffelsalat

23,10 EUR

30,80 EUR

22,30 EUR

30,10 EUR

30,10 EUR

24,50 EUR

23,20 EUR

26,30 EUR

24,20 EUR

20,40 EUR

14,80 EUR



Unsere Empfehlung
zum Abend
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Warme Gerichte:

Schwdbischer Zwiebelrostbraten vom deutschen Weiderind
mit gemischtem Salat 25,60 EUR

- Schwdbischer Zwiebelrostbraten vom deutschen Weiderind

mit Brot 23,40 EUR
“Jagertoast” - Schweinefilet mit PilzrahmsoBe

und Kdase Uberbacken, dazu Salat 21,10 EUR
Paniertes Schnitzel mit gemischtem Salat 17,80 EUR
Paniertes Schnitzel mit Brot 16,70 EUR
HeiBe hausgemachte gerducherte Wildbratwurste,

mit Semmelknddel und Salat 14,90 EUR
Pikant gefulliter Fleischk&se*, nach Art des Kochs,

mit pommes frites und Salat 14,10 EUR
Saure Kutteln mit Bratkartoffeln oder Brot 15,60 EUR
1 Paar hausgemachte Kalbsbratwurste*

mit Kartoffelsalat 13,20 EUR
Gebackener Camembert mit Preiseloeeren

und Toast 12,20 EUR
Hausgemachter Fleischkase*, gebacken,

mit Zwiebeln und Spiegelei, dazu Brot 12,20 EUR
Lehrervesper, gebratene hausgemachte Bauernwurst

mit Zwiebeln und Spiegelei, dazu Brot 12,20 EUR

Toast Hawaii
mit Schinken*, Kdse und Ananas Uberbacken

11,60 EUR



Unsere Empfehlung
zum Abend

Vesper:
- Rauchforellenfilet mit Sahnemeerrettich
und Toast 14,80 EUR
Salatplatte mit gekochtem Schinken,
Kd&se und Ei, dazu Toast 15,80 EUR
R&ucherlachsbrot, bunt garniert mit
Ei und Zwiebelringen 14,70 EUR
- Ochsenmaulsalat mit Bratkartoffeln oder Brot 12,00 EUR

Wurstsalat* reichhaltig garniert

nach “Schweizer Art*, dazu Brot 10,90 EUR

Bunter Wurstsalat* reichhaltig garniert

mit Schinkenwurst, Schwarzer Wurst und Kase, dazu Brot 10,90 EUR
- Rauchfleischplatte aus eigener Herstellung, dazu Brot 10,90 EUR

- Wurstsalat* reichhaltig garniert

nach “Schwdbischer Art®, dazu Brot 10,30 EUR
= Wurstsalat* reichhaltig garniert, dazu Brot 10,30 EUR
3 Hausmacherplatte mit Blut-, Leber-, Bauernwurst

und hausgemachtem Rauchfleisch, dazu Brot 9,50 EUR
- Hausgemachte Bauernwurst, reichhaltig garniert, dazu Brot 9,50 EUR

- Rauchfleisch- oder Schinkenbrot*

reichhaltig garniert 7,30 EUR
Kd&sebrot reichhaltig gamiert 7,30 EUR
= 1 Paar gerauchte Bratwdarste mit Brot 5,70 EUR

* mit Phosphat



