Verehrte Gaste,

unsere Vorschlage sind selbstverstandlich beliebig nach Ihren Wunschen
veranderbar. Wir sind immer bemuht alle Ihre Vorstellungen zu erfdllen.
Um Ihnen das Beste zu bieten, stehen wir jederzeit mit Rat und Tat bei der
Auswahl und Zusammenstellung der entsprechenden Speisen zur

Verfugung.

Selbstverstandlich kbnnen wir auch saisonale Angebote wie frischer
Spargel, Pfifferlinge, Erdbeeren und anderes fur Sie zubereiten.

Um zum Gelingen Inres Festes beizutragen, werden wir Sie gerne unter-
stUfzen. Sehen Sie sich in Ruhe unsere nachfolgenden Menuvorschlage
an, wahlen Sie aus den angebotenen Moglichkeiten aus und reden Sie
einfach mit uns Uber mogliche Veranderungen der Zusammenstellungen.
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Unsere VYorschlage
fur Ihre Festlichkeit

Suppenauswahl:

Fladlesuppe

GrieBklokchensuppe

Hochzeitssuppe

Maultaschensuppe

Nudelsuppe

MarkkloBchensuppe

klare Rinderkraftoruhe mit Eierstich

kiare Tomatensuppe mit KrauterkloBchen
klare Wildkraffiorihe mit BasilikumkloRchen
Tomatencremesuppe
Rauchforellensuppe

Hirnsuppe

Gemusecremesuppe

Koniginsuppe

Cremesuppe von Gartenkrutern
Spargelcremesuppe (nach Saison)
Champignoncremesuppe
Pfifferlingsranmsuppe (nach Saison)

KUrbiscremesuppe (nach Saison)




Vorspeisenauswanl:

Rauchforellenfilet oder Lachsforelle mit Sahnemeerrettich

RAucherfischteller (Lachs gerauchert und gebeizt, Rauchforellen
und Garnelen mit Dips)

Roastbeef, zart rosa gebraten
Schinkenauswahl mit Melone oder Trauben
Gemischter Salafteller, Salatbufett

pikante Hackfleischbdllichen mit Dips
Chicken Wings mit wurzigen Soen

Fingerfoodauswahl Canape “s mit RAucherlachs, Rauchforelle,
Schwarzwdlder Schinken, Salami und Frischkase

Auswahl an verschiedener Antipasti

hausgemachte Vesperplatte mit Wildschweinschinken und -salami




Hauptgdnge:

Spanferkelbraten

Jagerbraten

Gemischter Braten, Kalbsbraten

dreierlei gemischter Braten

gefullte Kalbsbrust

geroliter Kalbsnierenbraten

Kalbsrickensteak

Lammibrafen

gefulites Schweinefilet im Rauchfleischmantel
zweierlei Filet (Rind und Schwein)

Braten von Hirsch, Reh oder Wildschwein
Medaillons von Hirsch, Reh oder Wildschwein
Filetspitzen in PilzrahmsoRe

Zwiebelrostoraten

panierte Schnitzel

Schweineruckensteak

Putenschnitzel in Mandelpanade
hausgemachte Kartoffeltaschen mit Frischkasefullung

pikant gewdlrzte Bandnudeln mit Asiagemuse




Als SoBen empfehlen wir:

BratensoBe

RahmsoRe

PilzrahmsoRe

Pfifferlinge in Rahm

PfeffersoBe

JagersoBe

GorgonzolasoBe zum Uberbacken
gemischte Waldpilze

ChampignonranmsoRe

Als Beilagen empfehlen wir.

Spatzle
Pommes frites
Kroketten
Kartoffelgratin
Serviettenknodel
Kartoffelsalat

bunte Gemuseplatte nach Saison




Als Nachtisch empfehlen wir:

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren, Schattenmorellen oder Waldbeeren
heiBe Zimtpflaurmen mit Vanilleeis

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren (Saison)

Eis mit frischem Obstsalat

gemischtes Eis

zweierlei Mousse au chocolat, Creme brulee, Panna Cotta mit
Fruchtspiegel

Hausgemachtes Vanille, Kirschwasser, Lelbbkuchen oder Fruchteparfait

Zu spdater Stunde:

pikante Gulaschsuppe
Kaseauswahl raichhalti ggarniert

rustikale Vesperplatte mit hausgemachten Wurst und
Schinkenspezialitaten

Gerne bieten wir ihnen auch kalte bzw. kalt/warme Bufetts und
Salatbufetts an!
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Bufettvorschlage fur Ihre Festlichkeiten

RAucherfischspezialitdten aus der Region
Schinkenauswahl von gekochtem Schinken, Schwarzwdlder Schinken
und Wildschweinschinken mit Melone und Trauben
Roastbeef, zar rosa gebraten
verschiedene Dips
verschiedene Baguettes und Partybrotchen

kkkkk*k

Buntes Salatbufett nach Saison

*kkkk*%k

Kleine panierte Schnitzel
feines Lachsfilet an Dill-ZifronensoRe
Medaillons vom Schweinefilet
magerer Wildschweinbraten vom Altbulacher Revier
Spatzle, Kartoffelgratin, Pestonudeln und bunte Gemuseplatte nach Saison
BratensolRe, WaldpilzrahmsoBe, Wacholderrahmsole

*kkkkkkkx

hausgemachte Kirschwassereisparfait, heie Schattenmorrellen
zweierlei Mousse au chocolat, frische Erdbeeren ( nach Saison )

*kkkkkk*k

Rustikale Vesperplatten mit Wurst und Kase, reich garmiert
und bunter Brotauswanhl

Pro Person berechnen wir 46,90 EUR
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Bufettvorschlage fur Ihre Festlichkeiten

Rauchforellenfilet und Raucherlachs mit gefullten Eiern
verschiedene kalte Braten, reich garniert
bunte Pastetenauswahl vom Kallb und heimischen Wild
verschiedene Dips
verschiedene Baguettes und Partybrotchen

*kkkkk*k

Buntes Salatbufett nach Saison

*kkkk*%k

Kleine panierte Putenschnitzel
feines Doradenfilet an Dill-ZitronensoRBe
Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel
magerer Rehbraten vom Altbulacher Revier
Spatzle, Kartoffelgratin, Pestonudeln und bunte Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsoRe, WacholderrahmsolRe

*kkkkkkk*k

zweierlei Mousse au chocolat, frische Erdbeeren ( nach Saison )

*kkkkkk*k

Rustikale Vesperplatten mit Wurst und Kase, reich garniert
und bunter Brotauswahl

Pro Person berechnen wir 47,50 EUR
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Bufettvorschlage fur Ihre Festlichkeiten

Bunte RAuchfischplatte mit Spezialitdten aus der Region
Schinkenauswahl von gekochtem und Schwarzwdlder Schinken
mit Melone und Traulben
mild eingelegtes und gelbratenes italienisches Anti-Pasti
verschiedene Dips
verschiedene Baguettes und Parybrotchen

*kkkk*%k

Buntes Salatbufett nach Saison

*kkkkk*k

Feines Wildschweingulasch in WacholderrahmsoRe
kleine Cordon bleu mit Schinken und Kase gefullt
Medaillons vom Rinderfilet, medium gelbraten, mit Bauch und Krauterbutter
zartes Kalbsruckensteak vom Effringer Milchkalo
Spatzle, Serviettenknodel, Kartoffelgratin und bunte Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsolRe

*kkkkkkk*k

Hausgemachtes Tiramisu
Mousse au chocolat, Obstsalat von frischen Fruchten

*kkkkkkk*%x

Rustikales Vesperbufett mit hausgemachten WurstspezialitGten
und Kaseplatte reich garmiert mit NUssen und Trauben

Pro Person berechnen wir 49,80 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Spargelcremesuppe ( nach Saison )

*kkkkkkkk

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkkk*k

Rumpsteak, medium gebraten mit gegrilllern Bauch und Krauterbutter
zartes Hahnchenbrustfilet mit Tomaten und Kase Uberbacken an KrautersolRe
Medaillons vom Wildschweinracken zart rosa gebraten mit Griltomate
pikant gefllite Kalbsbrust vom Effringer Milchkalb
Spatzle, Kartoffelgratin, Serviettenknodel und Gemuse nach Saison
WaldpilzrahmsoBe, Bratensole, WacholderrahmsoRBe

*kkkkkkk*k

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren

kkkkkkk*k

Rustikale Vesperplatte mit hausgemachten Spezialitaten
Kaseplatte bunt garniert mit Nussen und Trauben
Baguette und Partybrétchen

Pro Person berechnen wir 45,50 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Hochzeitssuppe mit Fladle, MarkkloBchen
und Maultaschle

*kkkkkkk*k

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkk*kx

Hirschkalbsbraten, vom Herrenberger Revier,
kleine panierte Schnitzel
pikant gefllites Schweinefilet im Rauchfleischmantel
dazu hausgemachte Spatzle, Kartoffelgratin, Kroketten und
feiner Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsoRe, Wacholderrahmsole

*kkkkkk*x

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren

Pro Person berechnen wir 40,30 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Champignoncremesuppe

*kkkkkkkk

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkkk*k

Wildschweinbraten, vom Herrenberger Revier,
kleine Putenschnitzel in Mandelpanade
zweierlei Medaillons vom Rind & Schwein
dazu hausgemachte Spatzle, Semmelknddel Pommes frites und
feine Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsoRe, WacholderrahmsolRe

*kkkkkkk*k

Vanilleeis mit Obstsalat von frischen Fruchten

Pro Person berechnen wir 40,50 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Cremesuppe von frischen Gartenkrautern mit RGucherlachsstreifen

*kkkkkkkk

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkkk*k

Magerer Rehbraten, vom Altbulacher Revier
kleine Cordon bleu mit Schinken und Kase gefullt
feiner Kallbsrahmibraten vom Effringer Milchkalb
dazu hausgemachte Spatzle, Kroketten, Serviettenknodel und
feine Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsoRe, WacholderrahmsolRe

*kkkkkkk*k

/weierlei Mousse au chocolat
mit heiBen Schattenmorellen

Pro Person berechnen wir 39,90 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Tomatencremesuppe mit Brotcroutons

*kkkkkkkk

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkkk*k

Hirschkallbsgulasch in feiner Wacholderrahmsole
kleine pikant gefllite Rinderrouladen
Medaillons vom Schweinefilet
dazu hausgemachte Spatzle, Pommes frites, Semmelknddel und
feine Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsoRe, WacholderrahmsolRe

*kkkkkkk*k

Hausgemachtes Kirschwassereisparfait mit
heiBen Schattenmorellen

Pro Person berechnen wir 39,30 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Bunte Eierstichsuppe

*kkkkkkkk

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkkk*k

Medaillons vom Wildschweinricken, medium gebraten mit Grillfomate
Rumpsteak mit gegrilllern Bauch und Krauterbutter
gemischter Braten, vom Rind und Schwein
dazu hausgemachte Spatzle, Pommes frites, Bratkartoffeln und
feine Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, Waldpilzrahmsole, WacholderrahmsolRe

*kkkkkkk*k

Vanilleeis mit heiBer SchokoladensoRe

Pro Person berechnen wir 42,30 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Schwabische Maultaschensuppe

*kkkkkkkk

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkkk*k

Kleine schwdabische Zwiebelrostbraten
kleine Putensteak Hawai mit Ananas und Kase uberbacken
Filetspitzen in feiner PilzrahmsoRe
dazu hausgemachte Spdatzle, Pommes frites, Kroketten und
feine Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsoRe, WacholderrahmsolRe

*kkkkkkk*k

Hausgemachte Apfelkichle mit Vanilleeis

Pro Person berechnen wir 41,30 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

GrieBklioRchensuppe

*kkkkkkkk

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkkk*k

Zarte Medaillons vom Rinderfilet, medium gelbraten
pikant gefllites Schweinefilet im Rauchfleischmantel
zartes Kalbsranmgeschnetzeltes Zuricher Art
dazu hausgemachte Spatzle, Kartoffelrdsti, Kroketten und
feine Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsoRe, WacholderrahmsolRe

*kkkkkkk*k

Dessertteller mit hausgemachten Mousse, verschiedenem Eis,
Obstsalat von frischen Fruchten, bunt ausgarniert

Pro Person berechnen wir 44,70 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Rauchforellencremesuppe

*kkkkkkkk

Bunter Salafteller nach Saison

*kkkkkkk*k

Gemischter Braten, vom Rind und Schwein
kleine panierte Schnitzel
Medaillons vom Schweinefilet
dazu hausgemachte Spatzle, Kartoffelrdsti, Kroketten und
feine Gemuseplatte nach Saison
BratensoBe, WaldpilzrahmsolRe

*kkkkkkk*k

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis

Pro Person berechnen wir 38,90 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Bunte Raucherfischplaffe mit SpezialitGten aus der Region
verschiedene Dips
verschiedene Baguettes

*kkkkkkk*%x

Buntes Salatbufett nach Saison

*kkkkkkkk

Kleine Putenschnitzel in Madnelpanade
magerer Wildschweinbraten vom Altbulacher Revier
pikant gewurzte Bandnudeln mit asiatischem Gemuse
Spatzle und Kartoffelgratin
BratensoRe, WacholderrahmsoRe

*kkkkkk*%x

/weierlei Mousse au chocolat
Obstsalat von frischen Fruchten

Pro Person berechnen wir 38,50 EUR
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Menuvorschlage fur IThre Festlichkeiten

Bunte Schinkenauswahl mit Melone und Trauben garniert
feine Anti Pasti Auswahl von gefullten, gegrilllem und eingelgtem Gemuse
verscheiden Dip s und Baguetteauswanhl
Buntes Salatbuffet nach Saison

zarte Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel,
Roastbeef, am Stuck medium gegrillt vom Rotfelder Jungbulle
Spareribs, pikant mariniert
feine marinierte SpielBe von der Hohnchenbrust, mediterrane Art
kleine Rote Wurst, kleine Krauterbratwurst
GarnelenspielBe
Lachs am Stuck vom offenen Feuer
Rosmarinkartoffeln, Pommes frites und Wedges
buntes Grillgemuse, marinierter Schafskase
Knoblauchdip, BarbecuesoBe, Cocktaildip, Curry-Mangodip
Senf, Ketchup, Krauterbutter, Tomaten-Pepperonisalsa

Zweierlei Mousse au chocolat, Panna Cotta
Obstsalat von frischen Fruchten

Pro Person berechnen wir 46,80 EUR

20



